		

		
		
		
		
		
		
			
				몽중헌 (夢中軒)

				“꿈속의 집(夢中軒)으로 당신을 초대합니다.

					중요한 순간, 연인, 비즈니스를 위한 Chinese Dining”


					
					Authentic Dimsum & Chinese Cuisine 몽중헌에서는

					중국 선화(仙話) 속 신선의 세상을 모티브로,“꿈 속의 집”을 형상화한 인테리어와

					대가의 엄격한 기준과 자부심을 담은 정통 중화 요리의 진수를 즐길 수 있습니다.


					
					특히 중국 현지 명인이 만드는 30여 가지의 다채로운 딤섬은

					본토의 맛을 그대로 재현해 정통 딤섬의 깊은 맛을 표현합니다.


					
					
					
					“진정한 식사(食事)는 미식의 근본인 맛과 그 속에 녹아 든 이야기, 분위기를 함께 취하는 것”으로

					여기는 정통 중식의 철학을 그대로 담아 여러분께 특별한 다이닝 경험을 선보입니다.
				

			

		

		
		
		
		
		
		
		
		
			청담점
	안국점
	페럼타워점
	방이점
	공덕점
	대치점
	문정점
	반포점
	판교점
	강남점


		

		

		
		
		

	     
	     
	        
	            [image: 매장안내]


	            
					[image: 몽중헌 청담점 매장사진1]

					[image: 몽중헌 청담점 매장사진2]

					[image: 몽중헌 청담점 매장사진3]
					
	            
		
	            
											
	                    	
	                    		매장정보

	                    			영업시간
	평일)점심: 11시 30분 부터 15시 까지(마지막 주문 14시까지) / 저녁: 17시 30분 부터 22시 까지(마지막 주문 21시 까지)
	주말/공휴일)점심: 11시 30분 부터 15시 까지(마지막 주문 14시까지) / 저녁: 17시 30분 부터 21시 30분까지(마지막 주문 20시30분까지)


									전화번호
	02-3446-7887


									주소
	서울시 강남구 도산대로 445 엠빌딩 B1(지하1층)


	                    	
	
								대중교통

									지하철
	분당선 압구정로데오역 4번 출구에서 400미터 직진, 학동사거리에서 좌회전 후 500미터 직진


							
	
								제휴 상품권

								CJ상품권, CJ외식전용상품권 *지류 상품권에 한해 적용 가능

							
	
								제휴 카드

								현대카드 블랙 / 퍼플 / 레드 / 그린 / 핑크 / 대한항공 더퍼스트 카드의 ‘클럽 고메 서비스’ 운영 종료로, 2024년 1월 1일부터 몽중헌 전 매장 10% 현장 할인 제공 종료

							
	
								기프트 카드

								몽중헌 브랜드 전용 기프트 카드

									* 몽중헌 전 매장에서 구매 및 사용 가능
	* 몽중헌 브랜드 전용 기프트 카드 외 타 기프트 카드 사용 불가
	* 기프트 카드 구매 시 할인 적용 불가


							


					

					네이버 지도보기
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                  	특선 코스(올데이 코스)
	런치코스
	디너코스
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								Chef ’s Special Course / All Day

									캐비어 특선 사품 냉채 (쇠고기:호주산, 전복:국내산) Caviar Special Chilled Salad
	딤섬 3종 3 Kinds of Dim Sum
	고법 불도장 (쇠고기:호주산, 닭고기:국내산, 전복:국내산) Buddha Jumps Over the Wall
	일품 해삼 (돼지고기:국내산) Special Sea Cucumber Dish
	바닷가재 요리 Lobster Dish
	XO소스 소갈비 찜 (쇠고기:미국산) Steamed Beef Rib with XO Sauce
	식사 Meals
	후식 Dessert


								180,000 (1人)

								조리에 사용되는 닭육수용 닭은 국내산만 사용합니다.

								코스에 제공되는 딤섬, 식사 메뉴의 원산지는 딤섬·콘지, 특선 단품에서 확인 가능합니다.

								*그날의 스페셜 딤섬이 제공됩니다.

								*2인 이상 주문 시 가능합니다.
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							Lunch Course A

								사품 냉채 (쇠고기:호주산, 가리비:중국산) Four Chilled Salad
	딤섬 3종 3 Kinds of Dim Sum
	모렐 버섯과 전복 스프 (전복:국내산) Morille and Abalone Soup
	바닷가재 요리 Steamed Lobster Dish
	흑후추 쇠고기 안심 (쇠고기:호주산) Stir-fried Beef Tenderloin with Black Pepper Sauce
	主食 식사 Meals
	甜点 후식 Dessert


							115,000 (1人)

							조리에 사용되는 닭육수용 닭은 국내산만 사용합니다.

							코스에 제공되는 딤섬, 식사 메뉴의 원산지는 딤섬·콘지, 특선 단품에서 확인 가능합니다.

							*그날의 스페셜 딤섬이 제공됩니다.

							*2인 이상 주문 시 가능합니다.
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                                Lunch Course B

									전복 청채탕 (전복:국내산) Abalone and Bok Choy Soup
	딤섬 3종 3 Kinds of Dim Sum
	홍콩식 가리비 찜 (가리비:중국산) Hongkong-style Steamed Scallop
	블랙빈 장어 (민물장어:국내산) Fried Freshwater Eel with Black Bean
	흑초 쇠고기 안심 탕수육 (쇠고기:호주산) Fried Beef Tenderloin with Black Vinegar Sauce
	식사 Meals
	후식 Dessert


								85,000 (1人)

								조리에 사용되는 닭육수용 닭은 국내산만 사용합니다. 

								코스에 제공되는 딤섬, 식사 메뉴의 원산지는 딤섬·콘지, 특선 단품에서 확인 가능합니다.

								*그날의 스페셜 딤섬이 제공됩니다. 

								*2인 이상 주문 시 가능합니다.
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                              Lunch Course C

                              		삼선 누룽지 스프 (누룽지:대만산) Scorched Rice Soup with Seafood
	깐풍 가지 Fried Eggplant with Spicy Chili Sauce
	블랙빈 흑후추 새우 Fried Shrimp with Black Bean Pepper Sauce
	청채 쇠고기 볶음 (쇠고기:호주산) Stir-fried Beef and Bok Choy
	식사 Meals
	후식 Dessert


		                    	65,000 (1人)

								조리에 사용되는 닭육수용 닭은 국내산만 사용합니다. 

								코스에 제공되는 딤섬, 식사 메뉴의 원산지는 딤섬·콘지, 특선 단품에서 확인 가능합니다.

								*그날의 스페셜 딤섬이 제공됩니다. 

								*2인 이상 주문 시 가능합니다.
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                               Dinner Course A

									캐비어 대게살 냉채 Caviar and Crab Meat Salad
	딤섬 3종 3 Kinds of Dim Sum
	모렐 버섯과 전복 스프 (전복:국내산) Morille and Abalone Soup
	블랙빈 장어 (민물장어:국내산) Fried Freshwater Eel with Black Bean
	왕새우 요리 Fried Jumbo Shrimp Dish
	XO소스 쇠고기 안심 (쇠고기:호주산) Stir-fried Beef Tenderloin with XO Sauce
	식사 Meals
	후식 Dessert


								140,000 (1人)

								조리에 사용되는 닭육수용 닭은 국내산만 사용합니다. 

								코스에 제공되는 딤섬, 식사 메뉴의 원산지는 딤섬·콘지, 특선 단품에서 확인 가능합니다.

								*그날의 스페셜 딤섬이 제공됩니다. 

								*2인 이상 주문 시 가능합니다.
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                               Dinner Course B

									사품 냉채 (쇠고기:호주산, 가리비:중국산) Four Chilled Salad
	딤섬 3종 3 Kinds of Dim Sum
	부용 게살 Stir-fried Crab Meat and Egg White
	비풍당 가리비 (가리비:중국산) Fried Scallop with Garlic Flakes
	가상 해삼 (돼지고기:국내산) Fried Sea Cucumber with Minced Pork Sauce
	흑후추 쇠고기 안심 (쇠고기:호주산) Stir-fried Beef Tenderloin with Black Pepper Sauce
	식사 Meals
	후식 Dessert


								110,000 (1人)

								조리에 사용되는 닭육수용 닭은 국내산만 사용합니다. 

								코스에 제공되는 딤섬, 식사 메뉴의 원산지는 딤섬·콘지, 특선 단품에서 확인 가능합니다.

								*그날의 스페셜 딤섬이 제공됩니다. 

								*2인 이상 주문 시 가능합니다.
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                               Dinner Course C

									게살 은이 버섯 스프 Crab Meat and Silver Mushroom Soup
	딤섬 2종 2 Kinds of Dim Sum
	마늘 청채 가리비 (가리비:중국산) Stir-fried Bok Choy and Scallop
	블랙빈 흑후추 새우 Fried Shrimp with Black Bean Pepper Sauce
	사천식 쇠고기 가지 볶음 (쇠고기:호주산) Sichuan-style Stir-fried Beef and Eggplant
	식사 Meals
	후식 Dessert


								85,000 (1人)

								조리에 사용되는 닭육수용 닭은 국내산만 사용합니다. 

								코스에 제공되는 딤섬, 식사 메뉴의 원산지는 딤섬·콘지, 특선 단품에서 확인 가능합니다.

								*그날의 스페셜 딤섬이 제공됩니다. 

								*2인 이상 주문 시 가능합니다.
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								냉채류

									
											특선 냉채 (쇠고기:호주산, 전복:국내산, 가리비:중국산) Special Chilled Salad
	55,000(small)	 80,000 (regular)


									
	
											오향장육 (쇠고기:호주산) Slices of Steamed Beef with Chinese Five Spices
	45,000(small)	 70,000 (regular)


									
	
											통전복 냉채 (전복:국내산) Chilled Whole Abalone and Tomato Salad
	19,000 (regular)


									


								탕류

									
											고법불도장 (쇠고기:호주산, 닭고기:국내산, 전복:국내산, 가리비:중국산) Buddha Jumps Over the Wall
	140,000


									
	
											전복 청재 스프 (전복:국내산) Abalone and Bok Choy Soup
	25,000


									
	
											게살 스프 Crab Meat Soup
	17,000


									
	
											산라탕 (쇠고기:호주산, 두부(콩:국내산)) Hot and Sour Soup
	18,000


									


								잡품류

									
											금사오룡 Stir-fried Sea Cucumber and Shrimp Ballsp
	85,000(small) 	 120,000(regular)


									
	
											해삼전복 (전복:국내산) Stir-fried Sea Cucumber and Abalone
	90,000(small) 	 130,000 (regular)


									
	
											광동식 전가복 (전복:국내산, 가리비:중국산, 낙지:베트남산)	Cantonese-style Stir-fried Abalone and Seafood
	70,000(small) 	 95,000 (regular)


									
	
											팔보채 (가리비:중국산, 낙지:베트남산)	Stir-fried Seafood and Vegetables
	60,000(small) 	 85,000 (regular)


									
	
											양장피 (쇠고기:호주산)	Assorted Seafood and Vegetables with Mustard Sauce
	55,000(small) 	 80,000 (regular)


									
	
											해물 누룽지탕 (가리비:중국산, 낙지:베트남산, 누룽지:대만산) Scorched Rice Soup with Seafood
	60,000(small) 	 85,000 (regular)


									
	
											류산슬 (쇠고기:호주산)	Stir-fried Sea Cucumber and Beef
	55,000(small) 	 80,000 (regular)
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								바닷가재·새우류

									
											바닷가재 (칠리 / 블랙빈)	Fried Lobster (Chili / Black Bean)
	70,000(small)	 95,000 (regular)


									
	
											어향새우가지 Fried Shrimp and Eggplant with Spicy Sauce
	60,000(6piece) 	 85,000(10piece)


									
	
											마늘새우 Fried Shrimp with Garlic Flakes
	55,000(6piece) 80,000(10piece)


									
	
											중새우 [칠리 / 망고 / 깐풍 / 마요네즈 / 유림]	Fried Shrimp [Chili / Mango / Spicy Chili / Mayo / Hot Soy]
	55,000(6piece) 	 80,000(10piece)


									
	
											왕새우 [칠리 / 깐풍 / 블랙빈 / 마늘] Fried Jumbo Shrimp [Chili / Spicy Chili / Black Bean / Garlic]
	마리당 18,000


									


								쇠고기류

									
											쇠고기 고추잡채 (쇠고기:호주산)	Stir-fried Beef and Pepper
	50,000(small) 	 75,000(regular)


									
	
											흑초 한우 탕수육 (쇠고기:국내산 한우)	Fried Beef with Sweet Black Vinegar Sauce
	70,000(small) 	 95,000(regular)


									
	
											한우 탕수육 (쇠고기:국내산 한우) Fried Beef with Sweet and Sour Sauce
	60,000(small)   85,000(regular)


									
	
											난자완스 (쇠고기:호주산) Stir-fried Meatballs and Vegetables
	60,000(small)   85,000(regular)


									
	
											쇠고기 안심 매운고추볶음 (쇠고기:호주산) Stir-fried Beef Tenderloin and Chili
	65,000(small) 	 90,000(regular)


									
	
											쇠고기 안심 블랙빈소스 (쇠고기:호주산) 	Stir-fried Beef Tenderloin with Black Bean Sauce
	65,000(small) 	 90,000(regular)


									


								돼지고기류

									
											초이삼 동파육 (돼지고기:국내산)	Steamed Pork Belly and Choy Sum with Oyster Sauce
	55,000(small)	 80,000 (regular)


									
	
											돼지고기 탕수육 (돼지고기:국내산)	Fried Pork with Sweet and Sour Sauce
	40,000(small) 	 60,000 (regular)


									
	
											광동식 탕수육 (돼지고기:국내산)	Cantonese-style Fried Pork with Sweet and Sour Sauce
	40,000(small) 	 60,000 (regular)
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								닭고기류

									
											대만 장대천 닭요리 (닭고기:국내산)	Daqian Chicken (Fried Chicken with Sweet and Spicy Soy Sauce)
	40,000(small)	 60,000(regular)


									
	
											유린기 (닭고기:국내산)	Fried Chicken with Hot and Sour Soy Sauce
	40,000(small)	 60,000(regular)


									
	
											깐풍기 (닭고기:국내산)	Fried Chicken with Spicy Chili Sauce
	40,000(small)	 60,000(regular)


									
	
											라조기 (닭고기:국내산)	Stir-fried Chicken with Hot Sauce
	40,000(small)	 60,000(regular)


									
	
											오렌지 치킨 (닭고기:국내산) Fried Chicken with Sweet Orange Soy Sauce
	40,000(small)	 60,000(regular)


									


								구이류

									
											북경오리 (오리고기:국내산)	Peking Duck *북경오리는 하루 전 예약 주문 시 제공 가능
	50,000(반마리 Half)	 90,000(한마리 Whole)


									


								채소·두부류

									
											굴소스 채소 볶음 (초이삼,청채)	Stir-fried Vegetables with Oyster Sauce (Choy Sum, Bok Choy)
	28,000(small) 	 38,000(regular)


									
	
											마늘 채소 볶음 (초이삼,청채) Stir-fried Vegetables and Garlic (Choy Sum, Bok Choy)
	28,000(small)	 38,000(regular)


									
	
											게살두부 (두부(콩:국내산))	Stir-fried Crab Meat and Tofu
	30,000(small) 	 40,000(regular)


									
	
											마파두부 (돼지고기:국내산, 두부(콩:국내산))	Stir-fried Minced Pork and Tofu with Spicy Sauce
	35,000(small) 	 45,000(regular) 


									
	
											다미가지 (돼지고기:국내산)	Stir-fried Minced Pork and Eggplant with Garlic Sauce
	30,000(small) 	 40,000(regular)


									
	
											마파가지 (돼지고기:국내산)	Stir-fried Minced Pork and Eggplant with Spicy Sauce
	30,000(small) 	 40,000 (regular)
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								면류

									
											팔진초면 (낙지:베트남산)	Stir-fried Noodles with Seafood and Vegetables
	18,000


									
	
											쇠고기초면 (쇠고기:호주산) Stir-fried Noodles with Beef
	18,000


									
	
											홍콩식 볶음국수 (쇠고기:호주산)	Hong Kong-style Stir-fried Rice Noodles with Beef
	14,000


									
	
											해삼 게살 수초면 Stir-fried Noodles with Sea Cucumber and Crab Meat
	18,000


									
	
											한우 일품 자장면 (소고기:국내산 한우)	Noodles with Seafood, Minced Beef and Black Soybean Sauce *몽중헌만의 특채 소스에 다진 한우를 함께 볶아 향과 풍미가 일품인 대표 면 요리
	14,000


									
	
											삼선짬뽕 (전복:국내산, 가리비:중국산, 낙지:베트남산) Spicy Noodle Soup with Seafood
	18,000


									
	
											팔진탕면 (낙지:베트남산) Noodle Soup with Assorted Seafood
	18,000


									
	
											새우탕면 Noodle Soup with Shrimp
	18,000


									
	
											지마장 새우 두부 탕면(두부(콩:국내산)) Spicy Noodle Soup with Shrimp and Sesame Paste
	20,000


									
	
											사천탕면 (낙지:베트남산) *계절에 따라 해산물 변동 가능	Sichuan-style Noodle Soup with Seafood and Vegetables
	18,000


									
	
											우육탕면 (쇠고기:호주산)	Noodle Soup with Beef
	20,000


									
	
											중식 냉면 (쇠고기:호주산, 전복:국내산) *하절기 판매 Chinese Cold Noodle Soup
	20,000


									
	
											삼선우동 (낙지:베트남산) Noodle Soup with Seafood and Vegetables
	17,000


									


								밥류

									
											잡탕밥 (낙지:베트남산, 쌀:국내산) Rice with Assorted Seafood
	22,000


									
	
											류산슬밥 (쇠고기:호주산, 쌀:국내산) Rice with Stir-fried Sea Cucumber and Beef
	20,000


									
	
											잡채밥 (쇠고기:호주산, 쌀:국내산) Rice with Stir-fried Glass Noodles and Vegetables
	16,000


									
	
											후난식 볶음밥 (돼지고기:국내산, 쌀:태국산과 국내산 섞음) Hunan-style Fried Rice
	17,000


									
	
											XO소스 게살 볶음밥 (쌀:태국산과 국내산 섞음) Fried Rice with Crab Meat and XO Sauce
	18,000


									
	
											시그니처 볶음밥 (돼지고기:국내산, 햄(돼지고기:국내산), 쌀:태국산과 국내산 섞음) Fried Rice with Shrimp and Charshao
	18,000


									
	
											홍콩식 새우 흰자 볶음밥 (쌀:태국산과 국내산 섞음) Hongkong-style Fried Rice with Shrimp
	17,000
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								Steamed Dim Sum

									
											하교 Shrimp Dumpling
	통새우가 씹히는 딤섬 ￦12,000


									
	
											구채교 Shrimp and Korean leek Dumpling
	새우와 부추가 어우러진 딤섬 ￦12,000


									
	
											상하이소롱포 (돼지고기:국내산) Shanghai Style Shaolong-Pao
	상하이식 돼지고기 만두 ￦15,000


									
	
											마라소롱포 (돼지고기:국내산) Shanghai Style Shaolong-Pao with Hot Sauce
	고추기름이 더해진 상하이식 돼지고기 딤섬 ￦15,000


									
	
											청채교 Shrimp and Bok Choy Dumpling
	새우와 청경채가 어우러진 딤섬 ￦12,000


									
	
											소매 (돼지고기:국내산) Pork and Shrimp Dumpling
	돼지고기와 새우가 어우러진 딤섬 ￦12,000


									
	
											백채교 백김치(배추:국내산)(돼지고기:국내산) Shrimp and Kimchi Dumpling
	새우와 백김치가 어우러진 딤섬 ￦12,000


									
	
											근채교 (돼지고기:국내산) Shrimp, Pork and Celery Dumpling
	새우, 돼지고기, 샐러리, 칠리페퍼가 어우러진 딤섬 ￦12,000


									
	
											사희교 3 kinds of Mushrooms and Celery Dumpling
	초고버섯, 양송이 버섯, 표고버섯을 넣고 사색의 고명으로 다채로움을 더한 딤섬 ￦12,000


									
	
											봉선선육교 (돼지고기:국내산) Pork, Shrimp and Mushrooms Dumpling
	돼지고기, 새우, 목이버섯, 당근이 어우러진 딤섬 ￦12,000


									
	
											XO소스의 소포 (햄(돼지고기:국내산)) BBQ Pork Bun
	XO장 소스로 맛을 낸 돼지고기 딤섬 ￦12,000


									
	
											상소분과 Vegetables and Mushroom Dumpling
	송이버섯, 표고버섯, 초고버섯, 목이버섯이이 어우러진 딤섬 ￦12,000


									


								조리에 사용되는 닭육수용 닭은 국내산만 사용합니다.

								딤섬 메뉴에 사용되는 돈지는 국내산만 사용합니다.

								Chef-Recommended

								Spicy Dish
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											향마구체포 Shrimp and Korean Leek Dumpling
	새우와 부추로 만든 딤섬 ￦12,000


									
	
											채육증포 (돼지고기:국내산) Pork and Bok Choy Bun
	돼지고기, 새우, 표고버섯, 청경채가 어우러진 딤섬 ￦12,000


									
	
											나미계 (닭고기:국내산, 가리비:중국산, 찹쌀:국내산) Sticky Rice with Chicken and Mushroom in Lotus Leaf
	닭고기와 표고버섯, 찹쌀을 잘 조합하여 향기로운 연잎으로 싼 딤섬 ￦12,000


									
	
											커스터드 번 Custard Bun
	달콤, 부드러운 커스터드 크림으로 속을 채운 디저트 딤섬 ￦12,000


									
	
											홍두포자 Sweet Red Bean Bun
	표고버섯 모양을 한 단팥으로 속을 채운 디저트 딤섬 ￦12,000


									


								조리에 사용되는 닭육수용 닭은 국내산만 사용합니다.

								딤섬 메뉴에 사용되는 돈지는 국내산만 사용합니다.

								Chef-Recommended

								Spicy Dish
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								Fried Dim Sum

									
											
												춘권
												(돼지고기:국내산)
												shrimp and vegetable spring roll
											
	
												돼지고기, 새우, 목이버섯, 당근을 넣어 춘권피로 싼 딤섬
												￦13,000
											


									
	
											
												산이작춘권
												Garlic shrimp spring roll
											
	
												새우를 마늘로 담백하게 양념하여 춘권피로 싼 딤섬
												￦13,000
											


									
	
											
												초율해선권
												Mayonnaise shrimp spring roll
											
	
												새우와 믹스후르츠를 고소한 마요네즈로 버무려 화지로 말아 빵가루를 입혀 튀긴 딤섬
												￦13,000
											


									
	
											
												망지춘권
												Shrimp Spring Roll
											
	
												새우를 쌀로 만든 피로 말아 바삭한 식감을 살린 딤섬
												￦13,000
											


									
	
											
												황지향기린구
												Sea urchin shaped deep fried shrimp ball
											
	
												다진 새우로 튀긴 딤섬
												￦13,000
											


									
	
											
												당초운탄
												Deep fried Shrimp Dumpling
											
	
												부드러운 통새우를 춘권피로 싸 바삭하게 튀긴 딤섬
												￦13,000
											


									
	
											
												연성혐
												Deep fried Shrimp and Eggplant with plum garlic sauce
											
	
												다진 새우를 가지로 싼 요리
												￦16,000
											


									


								조리에 사용되는 닭육수용 닭은 국내산만 사용합니다.

								딤섬 메뉴에 사용되는 돈지는 국내산만 사용합니다.

								Chef-Recommended

								Spicy Dish

                            

                        

                        
                     

                     

                  

                  

                  
                  

                     
                     

                        
                        
                            [image: ]
                            
				Congee

					
							전복죽 (전복: 국내산, 쌀: 국내산) Congee with Abalone
	30,000


					
	
							해물죽 (가리비: 중국산, 쌀: 국내산) Congee with Seafood
	16,000 


					
	
							쇠고기죽 (쇠고기: 호주산, 쌀: 국내산) Congee with Beef
	15,000 


					
	
							닭죽 (닭고기: 국내산, 쌀: 국내산) Congee with Chicken
	13,000


					
	
							야채죽 (쌀: 국내산) Congee with Vegetables
	12,000


					


								조리에 사용되는 닭육수용 닭은 국내산만 사용합니다.

								딤섬 메뉴에 사용되는 돈지는 국내산만 사용합니다.

								Chef-Recommended

								Spicy Dish
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												홍두교
												red bean dumpling
											
	
												단팥을 찹쌀피로 감싼 딤섬
												9,800원
											


									
	
											
												홍두포자
												red bean bun
											
	
												표고버섯 모양을 한 단팥 속 포자
												9,800원
											


									
	
											
												취피야장
												deepfried coconut-milk dumpling
											
	
												코코넛 밀크를 가듯 채워 튀긴 딤섬
												9,800원
											


									
	
											
												화개부귀
												pastry dumpling with pineapple and sweet potato
											
	
												코구마와 파인애플이 어우러진 패스츄리 딤섬
												9,800원
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									Dim Sum Special Course

									LUNCH - 75,000 (1人)

										새우 완자탕 (돼지고기:국내산)
	특선 딤섬 6종
	비풍당 가리비 (가리비:중국산)
	마파 가지 (돼지고기:국내산)
	식사
	후식


									DINNER - 95,000 (1人)

										전복 청채탕 (전복:국내산)
	특특선 딤섬 7종
	홍콩식 가리비 찜 (가리비:중국산)
	흑초 쇠고기 안심 탕수육 (쇠고기:호주산)
	식사
	후식


									조리에 사용되는 닭육수용 닭은 국내산만 사용합니다.

									딤섬, 식사 메뉴의 원산지는 메뉴북에서 확인 가능합니다. 

									*그날의 스페셜 딤섬이 제공됩니다. *2인 이상 주문 시 가능합니다.
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									몽중헌 중식 대가

									4人 4色 중화대연

									몽중헌 4人 대가가 선보이는 4色 중화요리 향현,
 중화대연[中華大宴]에 초대합니다.

										몽중헌 방이점 대가의 백보연화 百寶連華
	
											백가지 보석이 한데 모여 더욱 찬란하게 빛을

											발하듯, 중국 전통 문화와 서양의 신문명이

											어우러진 화려한 상해의 모습을 요리에 담았습니다.

											서양 과일로 상해 요리 특유의 달콤함을 표현하고,

											'바다로 나아가다(上海)' 라는 이름처럼

											다양한 해산물을 활용한 '동방의 진주'.

											상해의 맛을 경험해보시기 바랍니다.
										
	
												前 신라호텔 <태평로클럽>
	現 <몽중헌 방이점> 헤드 셰프


										
	
											大家 최병욱
										
	
											스페셜 이벤트 메뉴 이미지
											

* 상기 이미지는 실제와 다를수 있습니다.

										
											
												딤섬 2종
	상하이 해산물 냉채
	샥스핀 크림 스프
	리치 탕수 새우
	매콤 아보카도 닭고기
	흑후추 갈릭 웍 스테이크
	식사
	후식


										
	
											\70,000
											VAT is Included

										


                                

                            

                             
                        

                          
                    

                    

		

				
			


	

	
	

	



	
		
				개인정보처리방침
	법적고지
	고객행복센터
	
					이메일무단수집거부
					
						
							이메일 무단 수집 거부

						

						
							본 웹 사이트에 게시된 이메일 주소가 전자우편 수집프로그램이나 그 밖의 기술적 장치를 이용하여 무단으로
 수집되는 것을 거부하며, 이를 위반 시 정보통신망법에 의해 형사 처벌됨을 유념하시기 바랍니다.
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